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Pressemitteilung

WEIN: NEUSTE TECKNIK AUF DEM SIEGERPODIUM VON SIMEI. HIER DIE GEWINNER
DER INNOVATION CHALLENGE ,,LUCIO MASTROBERARDINO* 2026

(Mailand, 3. November 2026). Der Innovationswettbewerb in der Weinbau- und Abfiillmaschinenbranche
schreitet auf den Gleisen der Digitalisierung und Automatisierung zligig voran und wird anlasslich der Simei
(vom 17. bis 20. November auf der Fiera Milano Rho) durch die mittlerweile traditionelle Innovation
Challenge ,,Lucio Mastroberardino” ins Rampenlicht gestellt. Der Preis, der den interessantesten Neuheiten
fir die Wein- und Getrankebranche gewidmet ist, hebt in diesem Jahr den zunehmend bedeutsamen Einsatz
kiinstlicher Intelligenz hervor, um Produktionsprozesse praziser und automatischer zu gestalten — hin zu einer
Effizienz, die sich auch in Nachhaltigkeit niederschlagt, wahrend sich die Verpackungen in Richtung Sicherheit,
Recyclingfahigkeit und Schutz des Weins weiterentwickeln.

Bei der Ausgabe 2026 werden daher 4 Technology Innovation Awards an die interessantesten Prasentationen
im Bereich technischer Innovationen vergeben und ebenso viele Green Innovation Awards an Lésungen, die
sich durch ihr Umweltmanagement auszeichnen, sowie 12 New Technology-Preise fir Projekte mit
herausragenden Merkmalen in den Bewertungskategorien: technische Innovation, Effizienz und
Funktionalitdt, wirtschaftliche, 0©kologische sowie ethisch-soziale Nachhaltigkeit; Praxisndhe,
Umweltvertraglichkeit, Arbeitsqualitdt und Qualitdt der Weinprodukte. Die Preise, die am Dienstag, dem 17.
November (11 Uhr, Halle 4 — Konferenzraum) im Rahmen der Eréffnungsfeier der 31. Edition der fiihrenden
internationalen Fachmesse fur Weinbau- und Abflllmaschinen verliehen werden, wurden von einem
technisch-wissenschaftlichen Ausschuss vergeben, der sich aus Universitdtsdozenten, Technikern und
Vertretern der Anwenderunternehmen zusammensetzt.

Technology Innovation Award 2026
Es ist das ,konkrete Gleichgewicht zwischen Qualitat, Effizienz, Flexibilitat und Nachhaltigkeit”, das dem
Projekt Elyra von Bertolaso | Omnia Technologies den begehrtesten Preis einbringt: ein Abfillsystem mit

kompaktem Tank und neu konzipierten Ventilen, das den Wasserverbrauch beim Reinigen senkt, die Wartung
vereinfacht und verschiedene Produkttypen verarbeiten kann, ohne deren Qualitdt zu beeintrachtigen. Das
Disgorging Valve von GAl Macchine zeichnet sich hingegen durch , konstruktiven Einfallsreichtum” aus: ein
Multifunktionsventil fiir die Behandlung von Schaumweinen nach dem Degorgieren, das die Vorgange des
Ablassens, Dosierens und Nivellierens in einem einzigen Gerat vereint und dabei den Flaschendruck reguliert,
um Schaumbildung und Weinverluste zu reduzieren. Durch eine intelligente Garungskontrolle krénte sich
dagegen HTS Enologia von Luigi Scavone mit dem Preis. Das Unternehmen prasentierte IntraSense™, eine
Sensorsonde mit Funktionen zur Echtzeitmessung, Dosierung und gezielten physikalischen Eingriffen, sowie
MetaFerm™, ein adaptives Managementsystem, das Daten aus friiheren Garungen nutzt, um spatere
Garungen zu optimieren. Und schlieBlich Virtual5 von Omnia Technologies, ein digitales System fir die
industrielle Automatisierung, das Cloud, 5G-Konnektivitat und den Einsatz von Technologien wie kiinstlicher
Intelligenz, l1oT und Digital Twin integriert, um Produktionsanlagen auch mithilfe virtueller Simulationen
vorausschauend zu steuern und zu lGberwachen. Der technisch-wissenschaftliche Ausschuss wirdigte den
Beitrag in Bezug auf ,Vision, Forschung und die Fahigkeit, Technologie wertschopfend fiir die Industrie
einzusetzen”.
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Green Innovation Award 2026

Zu den Preistragern fiur ihr Engagement im Bereich Nachhaltigkeit gehort das Filtersystem Flavy FGCM von
Bucher Vaslin, das die Filtration von Most und Rohwein mit hohen Konzentrationen an Schwebstoffen
ermoglicht, wodurch die Verarbeitungsprozesse vereinfacht und der Wasser- und Energieverbrauch gesenkt
werden. Ebenfalls auf Energieeinsparung zielt das Wein-Entalkoholisierungssystem GoLo™ von Logichem ab,
das mithilfe der Vakuumverdampfung mit einer integrierten Warmepumpe eine Reduzierung der
Leistungsaufnahme um 70% ermoglicht. Im Bereich der Verpackungen, insbesondere bei den Kapseln,
wurden zwei Neuheiten ausgezeichnet. Altair von Astro ist eine manipulationssichere Kapsel, die das
Entfernen des Aluminiums vom Flaschenglas bei der Milltrennung erleichtert und die Entsorgung sowie das
Recycling fordert. Die Crealis-Gruppe setzt hingegen auf Materialinnovation und hat mit Virtuo eine Kapsel
aus 100% recyceltem Zinn entwickelt, das die gleiche Leistungsfahigkeit wie herkdmmliches Zinn aufweist,
dabei jedoch die CO,-Emissionen im Produktionszyklus um 61% reduziert.

New Technology 2026
Den Preis in der Kategorie ,,New Technology” erhalten schlieBlich die optische Traubensortiermaschine

Enovision von 3U Vision mit kiinstlicher Intelligenz; das Etikettenveredelungssystem Stiratura Universale von
Acmi Labelling | Omnia Technologies; der technische Verschluss fur stillen Wein LiIOX VT von Diam Bouchage;
das digitale System Ekinsa App von Equipamientos Industrales Ekinsa zur Kontrolle der Reinigung und
Sterilisation von Barrique-Fassern; die Presse CR Racing fiir ganze oder gepresste Trauben von L.A.S.I.; das
modulare System flir Kapselmaschinen AMHS System von Nortan | Omnia Technologies; das Smart Valve
System von Parsec zur Temperaturregelung in der Weinherstellung; der Sicherheitsring von Pop Guard, ein
System zur Sicherung des Korkens bei Schaumweinen; das Mostflotationssystem Clear Flow und die
Technologie fiir pneumatische Weinpressen Pressatura Pulse von Puleo; Nomasense C0,C2000, das
Analysegerat flr gelostes CO, im Wein von Vinventions; sowie die digitale Plattform zur Weinliberwachung
mit kiinstlicher Intelligenz Winegrid — DataDriven von Watgrid.

FOTOS UND BILDER DER PREISTRAGER DER INNOVATION CHALLENGE ,,LUCIO MASTROBERARDINO* 2026

Die von Unione lItaliana Vini organisierte Simei ist eine im 2-Jahresrhythmus stattfindende internationale
Fachmesse und gilt als Leitveranstaltung im Bereich der angewandten Technologie fiir die gesamte Wein- und
Getrdnkebranche in all ihren Phasen, mit Schwerpunkt auf Wein, fliissigen Lebensmitteln, Ol, Bier und
Spirituosen. Die Edition 2026 ist Biihne fiir das Debiit von Bevertech, dem neuen Projekt rund um die Branche

Liquid Food & Beverage, das in Zusammenarbeit mit Ipack Ima realisiert wird. Hinzu kommen
Partnerschaften, die den Umfang der Veranstaltung weiter ausbauen: die Zusammenarbeit mit dem
Consorzio Birra Italiana, mit der Premiere des Wettbewerbs ,,Concorso Birra Italiana” und einem Bereich, der
dem Hopfen ,,Made in Italy” gewidmet ist; die Zusammenarbeit mit der Oleoteca von Olio Officina zum
Thema OI; die Riickkehr von Distillo, die Fachmesse fiir die Ausriistung von Kleinstbrennereien, sowie von
Enovitis Business, der internationalen Fachmesse fiir Weinbautechniken.


https://drive.google.com/drive/folders/1xlyLIqO3z3CH0BaqxE_qlGsEO2PB60Su?usp=drive_link
https://www.simei.it/
https://bevertech.it/landing/visitatori.html?utm_source=google&utm_medium=cpc&utm_campaign=%5bBEVERTECH%5d_search_brand_visitatori_ita&utm_content=818931987543&utm_term=%7bsearch_term%7d&utm_id=24084266046&gad_source=1&gad_campaignid=24084266046&gbraid=0AAAAABaiWvkSkMS7huNRgMbeAW0O6MF11&gclid=CjwKCAjwotzWBhBFEiwA1JhPoEbjzTBBC08I4VKmjeI-2QHGHBvmyuYn5FkGJ7RLhn9yu679w2JBhRoCWboQAvD_BwE

